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OBJECTIUS (maxim 3 linies)

Coneixer com s’obté el suro, el carbé vegetal i els productes resinosos i metodes
condicionament de fongs vegetals i plantes aromatiques.

METODOLOGIA DOCENT (abreujada, maxim 4 linies))

METODOLOGIA D’AVALUACION (ponderaci6 activitats)

Els examens constaran de dues parts:

-25 preguntes (0,20 punts cada una) sobre productes resinosos, plantes aromatiques i
fongs comestibles.

- 5 preguntes sobre carb6 vegetal; 5 preguntes sobre suro i 1 qliestié sobre el suro.

PROGRAMA DE CONTINGUT

Teoric (Posar només titol dels temes)

Suro (15 h. de classe; valoraci6 final: 3,20)

Introduccié al sector del suro. Analisi estrategic.

Formacio del suro.

Propietats fisiques i quimiques.

Preparaci6 del suro en pannes. IndUstries manipuladores (disseny)
Productes resinosos (15 h. de classe; valoraci6 fin al: 3,20)

La resinacid. Fisiologia i sistemes.

Tecnologies aplicades a la preparaci6 de resines per a la destil-lacié (disseny)
Tecnologies aplicades a la destil-lacié (disseny)

Carbé vegetal (6 h. de classe; valoracio final: 1,2  0)

Propietats fisiques i quimiques.

Tecnologia de la carbonitzacio.

Processos d’elaboracio. Forns.

Fongs comestibles (6h. de classe; valoracio6 final: 1,20)
Caracteristiques morfologiques dels fongs comestibles.

Procés de condicionament.

Plantes aromatiques (6 h. de classe; valoracié fina |: 1,20)

Les deu plantes aromatiques més comercials.

Procés de condicionament.




Practic (Posar només els grans grups i tipus d’activitat)

OBSERVACIONS

No es preveu viatge de practiques ni treball personal.
Per consultes al professor: Qualsevol dia, als SSTT del DAR en hores habils (Camp de
Mart, 35; tel. 973246650)




